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Die ÖVP in Tullnerbach will mit neuem Team, neuen 
Ideen und neuem Elan in die Zukunft starten. Ge-
stärkt durch die Unterstützung der Landespartei so-
wie eine lange Vorbereitung und Umstrukturierung 
präsentiert sich die Tullnerbacher Volkspartei nicht 
nur äußerlich mit dem neuen Namen 

„die neue tullnerbacher volkspartei“

sowie einem neu designten Logo, sondern auch mit 
einem breit aufgestellten neuen Team aus Alteinge-
sessenen und Neuzugezogenen, Familienmenschen 
und Singles, Jugendlichen und Lebenserfahreneren, 
Selbstständigen und Angestellten.

Viele Tullnerbacherinnen und Tullnerbacher haben 
sich gefunden und bereit erklärt, Tullnerbach in sei-
ner ursprünglichen ländlichen Form erhalten, jedoch 
mit moderner struktureller sowie sozialer Infrastruk-
tur des 21. Jahrhunderts ausstatten zu wollen. 

Am Freitag, den 4. Oktober 2019, wurde der neue 
Weg der Öffentlichkeit präsentiert und die Gelegen-
heit genutzt, mit den Anwesenden konkret über ihre 
Anliegen zu sprechen.

Die neue Tullnerbacher Volkspartei

d i e  n e u e
t u l l n e r b a c h e r

v o l k s p a r t e i

wir
für euch
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Christian Schwarz 
Obmann Tullnerbacher Volkspartei

Liebe Tullnerbacherinnen und 
Tullnerbacher,

„wir für euch“ - eigentlich sollten diese Worte für je-
den Kommunalpolitiker eine Herzensangelegenheit 
sein. Aus diesem Grund haben wir uns in der neuen 
Tullnerbacher Volkspartei sehr viele Gedanken ge-
macht, wie wir diesen Worten gerecht werden kön-
nen. Daraus ist ein ganz neuer Weg entstanden, den 
wir mit Ihnen gemeinsam gehen wollen. Informatio-
nen dazu finden Sie auf Seite 2 links nebenan.
Auf den Seiten 22 und 23 sehen Sie unseren Frage-
bogen, den jede/r Tullnerbacher/In ausfüllen sollte. 
So sehen wir, was sich die Mehrheit unserer Bevöl-
kerung wünscht, und nur so kann der Wählerwille 
umgesetzt werden. Außerdem freuen wir uns über 
das Engagement sowie kreative und konstruktive 
Ideen jedes/r Einzelnen.
Für mich heißt Demokratie, die von der Mehrheit ge-
forderten Wünschen und Anliegen der Bevölkerung 
umzusetzen. Vorzeigemodell dafür ist die Schweiz, 
wahrscheinlich auch ein Grund dafür, warum die 
Schweiz weltweit als einzigartig gesehen wird. Da-
rum wollen wir mit unserem Verständnis von Demo-
kratie Sie in die Entscheidungen von Tullnerbach 
miteinbinden, ...und das nicht nur alle fünf Jahre. Wir 
wollen Ihre Meinung bei allen wesentlichen Entschei-
dungen für Tullnerbach wissen, um diese dann auch 
entsprechend umsetzen zu können. Wir werden da-
mit die erste Gemeinde in Niederösterreich sein (und 
vermutlich in ganz Österreich), die nach Schweizer 

Modell ihre Bürger/innen mitentscheiden lässt, was 
mit deren Steuergeldern geschehen soll.

Allerheiligen: Wie jedes Jahr darf ich Sie auch heuer 
zur Heldengedenkfeier am 1. November beim Krie-
gerdenkmal im Rudolf-Pleban-Park um 14.00 Uhr 
einladen. Anschließend findet um 15.00 Uhr am Tull-
nerbacher Friedhof das Allerheiligengedenken statt.

Tullnerbacher Schimeisterschaften: Ich darf Sie 
zu den nach ca. vierzig Jahren wieder neu stattfin-
denden Tullnerbacher Schimeisterschaften am  
14. Dezember 2019 am Stuhleck sehr herzlich ein-
laden. Wir haben einen Tagesausflug zusammenge-
stellt, der für jeden etwas bietet. Näheres entnehmen 
Sie bitte der Einladung auf den Seiten 26 und 27.

Nikolofeier: Organisiert von der Landjugend Irenen-
tal wird es heuer am 6. Dezember 2019 eine Feier 
zu Ehren des Heiligen Nikolaus für Groß und Klein 
geben. Details dazu finden Sie auf Seite 9.

Ball der Tullnerbacher: Der Ball der Tullnerbacher 
findet am 11. Jänner 2020 traditionell im Wiener-
waldhof Rieger unter dem Motto „Zurück in die Zu-
kunft“ statt.... Lassen Sie sich überraschen!

Ich lade Sie ein, mit mir und uns über den neuen 
Weg und unsere Pläne zu sprechen!

Ihr   Christian Schwarz

Wir für euch!

d i e  n e u e
t u l l n e r b a c h e r

v o l k s p a r t e i

wir
für euch
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... auf einen Blick!

Spanferkelfest 2019
Allerlei „Schweinisches“ beim traditionellen 
Sommerfest am Sandling.

mehr ... Seiten 10 und 11

Die neue Tullnerbacher  
Volkspartei
Am 04. Oktober wurde der neue Weg der ÖVP in Tull-
nerbach präsentiert. Gelebte Demokratie, Transpa-
renz und Mitbestimmung der Bevölkerung sind zen-
trale Werte, die Christian Schwarz mit seinem Team 
verwirklichen möchte..

mehr ... Seite 2

Gelebte Demokratie
Was will Tullnerbach? 
Im Rahmen einer Um-
frage möchte die neue 
Tullnerbacher Volkspar-
tei Ihre Meinungen und 
Wünsche einholen. Die 
Fragebögen werden in 
die Haushalte gebracht 
und auch wieder abge-
holt.

mehr ... Seiten 22 und 23

für Sie nachgefragt: Kinder-
garten neu
Der Neubau des Kindergartens an der Hauptstra-
ße wurde begonnen. Die Eltern der Kindergarten-
kinder diskutieren am Elternabend mit dem Herrn 
Bürgermeister über Parkplätze und Freiflächen.

mehr ... Seite 19

für Sie nachgefragt: Abfallsam-
melzentrum 
Tullnerbach über-
nimmt € 20.000,- der 
erforderlichen Mehr-
kosten, die durch die 
Bodenverhältnisse am 
Wienerwaldsee ent-
stehen.

mehr ... Seite 21
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Spanferkelfest 2019
Allerlei „Schweinisches“ beim traditionellen 
Sommerfest am Sandling.

mehr ... Seiten 10 und 11

Tullnerbacher  
Schimeisterschaft 
Vor rund 40 Jahren wurde der letzte ge-
kürt - heuer soll die Tradition wiederbelebt 
werden.

Samstag, 14. Dezember 2019
Stuhleck
Abfahrt 07:30 in Tullnerbach

Für Rennläufer, Schneewanderer, Hütten-
besucher und Schihaserln. Wir freuen uns 
auf einen tollen Schitag mit Besuch des 
Adventmarktes am Stuhleck.

mehr ...  
Seiten 26 

und 27

d i e  n e u et u l l n e r b a c h e rv o l k s p a r t e i

wir
für euch

Tullnerbacher
Skimeisterschaften

14.12.2019
Stuhleck

Anmeldung: 0664/3850131

Gelebte Demokratie
Was will Tullnerbach? 
Im Rahmen einer Um-
frage möchte die neue 
Tullnerbacher Volkspar-
tei Ihre Meinungen und 
Wünsche einholen. Die 
Fragebögen werden in 
die Haushalte gebracht 
und auch wieder abge-
holt.

mehr ... Seiten 22 und 23

Nationalratswahl 
2019: Ergebnisse von 
Tullnerbach
Unsere Gemeinde hat gewählt. Die 
ÖVP liegt mit 40,7% aller gültigen 
Stimmen bei einer Wahlbeteiligung 
von 87,92% weit vorne. Die Grünen 
erreichen mit einem Plus von 15,7 
Prozentpunkten Platz 2.

mehr ... Seite 12

Ball der Tullnerbacher
„Zurück in die Zukunft“ lautet das Motto am 
nächsten Ball der Tullnerbacher:

11. Jänner 2020, Gasthof Rieger

Eröffnungstänzerinnen und -tänzer können 
sich gerne bei schmiedl.kristina@gmail.
com melden.

Lassen Sie sich 
überraschen!

mehr ... Seite 13

BALL DER TULLNERBACHER

11. Jänner 2020
Wienerwaldhof Rieger, 20 Uhr

Zurück in die Zukunft

Erntedankfest 2019 
Gemeinschaft in ihrer schönsten Form! 
Am alljährlichen Ern-
tedankfest danken die 
Landwirte gemeinsam 
mit Alt und Jung für 
eine gute Ernte. Bei 
Mostbraten, Most und 
Irenentaler Bier, sowie 
herrlichen Mehlspeisen 
wurde gefeiert.

mehr ... Seite 25

für Sie nachgefragt: Abfallsam-
melzentrum 
Tullnerbach über-
nimmt € 20.000,- der 
erforderlichen Mehr-
kosten, die durch die 
Bodenverhältnisse am 
Wienerwaldsee ent-
stehen.

mehr ... Seite 21

d i e  n e u e
t u l l n e r b a c h e r

v o l k s p a r t e i

wir
für euch
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Ein einsatzreicher Sommer geht für die Kameraden der FF Tullnerbach zu Ende. Im Juli unterstützten wir 
die Feuerwehr Irenental bei einem Werkstattbrand eines Bauernhofes im Irenental, Mitte September stand 
eine Strohlagerhalle in Mauerbach in Brand – aufgrund der gefährlichen Situation wurden jeweils mehrere  
Feuerwehren laut Alarmplan mitalarmiert.
Ein Brandalarm in der LFS Norbertinum stellte sich glücklicherweise als Fehlalarm dar. Person in Notlage 
lautete die Alarmierung für eine Türöffnung in der Prof.-Dobrovsky-Straße, eine ältere Dame war aus unbe-
kannter Ursache von einem Balkon auf den darunter liegen Balkon gestürzt. Da die Bewohner der betroffenen 
Wohnung nicht anwesend waren, musste von der Feuerwehr aufgrund der gebotenen Eile die Eingangstüre 
aufgebrochen werden, nach dem Eintreffen der Polizei sowie des verständnisvollen Wohnungseigentümers 
wurde die Wohnung provisorisch verschlossen.
Auf der Landstraße im Irenental hatte eine mobile Holzverarbeitungsmaschine aufgrund einer geplatzten 
Leitung eine beträchtliche Menge an Hydrauliköl verloren, welches gebunden werden musste.

Erfreulicher war in den letzten Monaten die kontinuierliche Jugend- und Ausbildungsarbeit, zwei unserer Feu-
erwehrjugend-Mitglieder nahmen erfolgreich an den Landesfeuerwehrjugend-Bewerben in Melk teil, ebenso 
absolvierten zwei Feuerwehrfrauen erfolgreich die Feuerwehr-Basisausbildung. Wir freuen uns auf die zu-
künftige Unterstützung bei unseren Einsätzen.
An dieser Stelle möchten wir Sie noch gerne zu unserem Familienwandertag am 26. Oktober ab 8 Uhr 
im Feuerwehrhaus Tullnerbach einladen. Gleichzeitig findet an diesem Tag auch unsere jährliche Feuerlö-
scherüberprüfung statt. Werfen Sie doch einen Blick auf Ihren Feuerlöscher, ob im Auto oder zu Hause, 
denn dieser sollte alle zwei Jahre zur Überprüfung!

Die Feuerwehr Tullnerbach berichtet

Josef Wittmann
Landwirtschaft

Brennholzverkauf 
aus dem eigenen Wald!

Brettwieserstr .33, 3011 Tullnerbach
0664/4039917

j.wittmann@aon.at

MOSER  ALARM  &  SICHERHEITSTECHNIK

Gratis Sicherheitsberatung bei Ihnen zu Hause  oder in 
Ihrem Betrieb.  Professionelle Planung,  fachgerechte 

Montage, Inbetriebnahme und Einschulung 
-30% FÖRDERUNG VOM LAND NÖ

ALARMANLAGEN   VIDEOÜBERWACHUNG 
ZUTRITTSKONTROLLE

3441 DIETERSDORF,  QUELLENGASSE 5

www.moser-alarm.at
Telefon: 02274-2108       Mobil: 0664-39-56-135

S   C   H   A   U   R   A   U   M
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Die Feuerwehr Irenental berichtet

Zu einem Brandeinsatz auf einem Irenentaler Bauernhof wurde die FF Irenental im Juli alarmiert. Aufgrund 
der Größe des Objekts wurde Alarmstufe 4 ausgelöst, die Feuerwehren Tullnerbach, Purkersdorf und Wolfs-
graben wurden ebenfalls alarmiert.
Glücklicherweise wurde der Brand in einer Werkstätte rechtzeitig bemerkt und hatte sich noch nicht ausge-
breitet. Ein Atemschutztrupp der FF Irenental konnte den Brand rasch löschen, und durch das rasche Ein-
greifen der Feuerwehr konnte größerer Schaden vermieden werden. Bei diesem Ereignis zeigte sich wieder 
einmal, wie wichtig das engmaschige Netz der Freiwilligen Feuerwehren ist.

Eine Bewerbsgruppe der FF Irenental nahm nach 
intensiver Vorbereitung erfolgreich am Landesfeuer-
wehrleistungsbewerb in Traisen teil und erreichte das 
Leistungsabzeichen in Bronze. Herzliche Gratulation 
an die erfolgreiche Gruppe.

Vier junge Kameraden haben im Sommer die feuer-
wehrinterne  Grundausbildung absolviert. Am 3. Sep-
temberwochenende fand die feuewehrübergreifen-
de Ausbildung mit Abschlussprüfung in Purkersdorf 
statt. Diese wurde erfolgreich bestanden, und nun 
verstärken Philipp Fellinger, Luca Kappel, Thomas 
Karer und Vincent Tiapal die Einsatzmannschaft.

Terminaviso:
Feuerwehrpunsch Samstag, 16. November 2019, 
ab 17.00 Uhr beim FF Haus Irenental

 	
	
		

	 Einladung zum 
 
 

   
 
 
 

am 
 

Samstag,  dem 
 
 

  

beim 
Feuerwehrhaus 

 
 

Für Speis und Trank sorgt in  
bewährter Weise 

die Freiwillige Feuerwehr Irenental 
 
 
 

Beginn 16 Uhr  
   

 
 Die Feuerwehr Tullnerbach – Irenental freut sich auf Ihr Kommen!	
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Tullnerbach räumt ab!
Das 40. Sportfest der landwirtschaftlichen Fachschulen im St. 
Pöltner Leistungssportzentrum wurde zum fulminanten Erfolg 
geballter Frauenpower. Um es vorweg zu nehmen, die Mädels 
aus Tullnerbach holten Pokale am laufenden Band. Neben den 
vielen Siegen bei den Leichtathletikbewerben, konnten wir auch 
bei den Mannschaftsbewerben schöne Erfolge feiern.

Abschlussklasse Pferdewirtschaft
28 Schülerinnen und 3 Schüler, 17 davon mit ausgezeichnetem Erfolg, haben die Abschlussprüfung zur 
mittleren Reife bestanden und erhielten bei der Abschlussfeier den Facharbeiterbrief für Pferdewirtschaft. 

Sensenmäh-Wettbewerb
Beim diesjährigen Sensenmähbewerb des Schulsprengels Tullnerbach machten wieder viele Schülerinnen 
mit, die ihr Können im Umgang mit der Sense beweisen mussten. Wie jedes Jahr konnten wir wieder Herrn 
Leopold Posch dafür gewinnen, der den begeisterten Schülern und Schülerinnen die Feinheiten des Sen-
senmähens näherbrachte.

Ferien und Schulstart
Nach einer äußerst erfolgreichen Einführungswoche zu Beginn der Sommerferien, an der 42 Schülerin-

nen teilgenommen haben, und einem fulmi-
nanten Auftritt unserer Schülerinnen und Ab-
solventinnen beim Pferdefest Schlosshof am 
letzten Ferienwochenende, starteten wir das 
neue Schuljahr mit einem Schülerstand von 226 
Schülerinnen und Schülern. 
Derzeit führen wir 5 Fachschulklassen (eine 
Klasse befindet sich im 
Pflichtpraktikum) und 5 
Klassen ORG Pferdewirt-
schaft, und unser Internat 
ist damit voll belegt.

LFS Norbertinum aktiv
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Landjugend Irenental
Servas de Madln, servas de Buam!

Sommer und Herbst waren eine intensive Zeit für die 
Landjugend Irenental. Bei Spanferkel- und Erntedank-
fest präsentierten etliche Mitglieder die Ortsgruppe 
Irenental und zeigten, dass die Jugend einen großen 
Beitrag zum gesellschaftlichen Leben in Tullnerbach 
leistet. Mit unserer Kuh Wally – eines unserer Plakat-
Maskottchen – machten wir am Erntedankfest schon 
Werbung für die geplante Nikolofeier am 6. Dezember 
im Club Naturaktiv. Die Kleinen – und natürlich auch ihre 
Eltern – erwartet ein stimmungsvolles Nikoloprogramm, 
für das wir schon eifrig planen und organisieren. 
Da uns Herr Oberförster Karl Hudak für die Nikolofeier 
dankenswerterweise die Räumlichkeiten des Clubs Na-
turaktiv im Irenental zur Verfügung stellt, halfen wir im 
Gegenzug dazu bei der Betreuung der Kinderstationen 
im Rahmen der Charity-Tage des Bogensportclubs am 
5. und 6. Oktober. Aufgrund des regnerischen Wetters 
waren nur relativ wenige Kinder da, am Sonntag blitz-
te zeitweise die Sonne hervor und die jungen Teilneh-
merInnen konnten sich umso intensiver an den vorbe-
reiteten Spiel- und Bastelstationen beschäftigen.

Am 12. Oktober hielten wir unsere erste Generalver-
sammlung ab. Die Vereinsarbeit stellt uns zwar immer 
wieder vor viele Herausforderungen – habt Ihr schon 
einmal Stimmzettel für eine Wahl vorbereitet? – aber 
gibt uns auch viele Möglichkeiten, neue Sachen zu ler-
nen und auszuprobieren. David Wittmann und Kristi-
na Schmiedl wurden als Leitung wiedergewählt, auch 
Raphael Kamper als Kassier und Florian Fellinger als 
Schriftführer stehen für ein weiteres Jahr zur Verfü-
gung. Als Rechnungsprüfer wurden Mathias Willner 
und Franz Heinrich gewählt. Nach dem offiziellen Teil 
saßen wir noch gemütlich bei leckerem Chilli zusam-
men.
Wenn ihr auch bei der Landjugend Irenental mitma-
chen möchtet, meldet euch gerne bei uns: landjugend.
irenental@gmail.com! Bis bald!

Eure Landjugend Irenental
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Lange hat uns der Wettergott zittern lassen, ob denn 
das Fest wie geplant im Freien stattfinden kann. 
Letztendlich war alles gut und wir konnten wie in den 
letzten Jahren viele gemütliche Abendstunden am 
23. August 2019 gemeinsam verbringen.

Die Kinder bastelten wieder viel Schweinisches: 
Schweinchen-Nase, Schweinchen-Schatzkiste oder 
Schweinchen-Mobile sind nur ein kleiner Auszug der 
angebotenen Aktivitäten.

Kulinarisch wurden wir auch schon traditioneller- 
weise mit einem Spanferkel verköstigt, Familie  
Wittmann verwöhnte uns zusätzlich mit allerlei süßen 
Schmankerln.
Erstmals wurde auch selbstgebrautes Irenentaler 
Bier der Familie Heinrich angeboten.

Das Spanferkelfest ist mittlerweile zu einem Fest der 
Generationen geworden, bei dem sich Alt und Jung 
gleichermaßen wohlfühlen und das Ambiente des 
Wienerwaldes genießen.

Wir freuen uns schon auf ein Wiedersehen im August 
2020!

Das war das Spanferkelfest 2019
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d i e  n e u e
t u l l n e r b a c h e r

v o l k s p a r t e i

wir
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Österreich hat gewählt - auch in Tullnerbach standen 
die Wahllokale offen. Nach einem teilweise skanda-
lösen und nicht unaufregenden Wahlkampf fand am 
29.09.2019 die vorgezogene Nationalratswahl statt.

Österreichweit war eine Wahlbeteiligung von 75,6% 
zu verzeichnen, in Tullnerbach gaben sogar 87,92% 

der Wählerinnen und Wähler ihre Stimme im Wahllo-
kal oder mit Wahlkarte ab.

Besonders hervorheben möchten wir diesmal die 
Helferinnen und Helfer, die bei jeder Wahl freiwillig 
und unentgeltlich ihre Sonntage opfern, um Demo-
kratie überhaupt erst zu ermöglichen: anders als 
z.B. in Wien bekommen die Helfer hier kein Entgelt: 
sie verzichten auf die finanzielle Entschädigung und 
stellen diese der Gemeinde zur Verfügung. Für eine 
Jause und ein Mittagessen wird allerdings gesorgt. 
Herzlichen Dank an alle! 
Natürlich auch an die Damen und Herren der Ge-
meinde, die sowohl beim Auf- und Abbau der Wahllo-
kale als auch am Wahltag im Rahmen ihrer Tätigkeit 
hier eine große Hilfe sind.

Danke auch diesmal, dass Sie von Ihrer Stimme Ge-
brauch gemacht und zu einer funktionierenden De-
mokratie beigetragen haben!

Ihre neue Tullnerbacher  
Volkspartei

Tullnerbach hat gewählt: NR-Wahl 2019

Wahlergebnis	Tullnerbach	

(+	6,8)	

(+	15,7)	

(-	10,1	)	

(+	2,6)	

(-	9,1	)	

(-	4,0)	

(+	0,4)	

(-	0,5)	

(Die	Zahlen	in	Klammern	bezeichnen	die	Entwicklung	in	Prozentpunkten	im	
Vergleich	zur	NR-Wahl	2017)	

Der Raiffeisen Express-Kredit

Superschnell, supereinfach: Der Kredit für große und für kleine Wünsche 
– sofort zum Mitnehmen! www.rbwienerwald.at

0000001206.indd   1 23.06.2017   13:43:25

Bankstelle Pressbaum

Tel. 050515 - 2036
www.rbwienerwald.at

info@rbwienerwald.at

Raiffeisenbank
Wienerwald

Raiffeisenbank
Wienerwald

Raiffeisenbank
Wienerwald
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Zurück in die Zukunft
Das Motto des kommenden Ball der Tullnerbacher, 
der diesmal etwas früher als traditionell Ende Jänner 
stattfindet, weckt Erinnerungen an den „Fluxkom-
pensator“ im Delorean, Doc Brown und Zeitreisen. 
Bereits am 11. Jänner 2020, dem zweiten Samstag 
im neuen Jahr wird die Tanzfläche im Gasthof Rieger 
am Strohzogl eröffnet.

Es erwarten Sie wieder ein abwechslungsrei-
ches Programm, gemütliches Feiern, kulinarische 
Schmankerln, die traditio-
nelle Bar und natürlich die 
eine oder andere Überra-
schung! Freuen Sie sich 
darauf und seien Sie dabei!

Das Jungdamen- und -her-
renkomitee beginnt dem-
nächst mit den Proben zur 
Balleröffnung. Wer mit-
machen möchte: bitte bei 
schmiedl.kristina@gmail.
com melden! Wir freuen 
uns auf neue TänzerIn-
nen!

Karten gibt es diesmal be-
reits ab vor Weihnachten 
bei den Gemeinderäten 
und dem Ballkommitee. 

Ein gemeinsamer Ball-
besuch mit Freunden ist 
auch ein schönes Weih-
nachtsgeschenk!

Je bunter, desto besser! 
Der Ball der Tullnerba-
cher ist eine Veranstal-
tung, bei der sich Junge 
und Junggebliebene, 
Einheimische, neu Zu-

gezogene, und Freunde aus den umliegenden Ge-
meinden oder fernen Ländern treffen!

Der Ball der Irenentaler Feuerwehr findet in diesem 
Jahr eine Woche nach dem Ball der Tullnerbacher 
am 18. Jänner 2020 statt.

Wir freuen uns jetzt schon auf eine rauschende Ball-
saison!

BALL DER TULLNERBACHER

11. Jänner 2020
Wienerwaldhof Rieger, 20 Uhr

Zurück in die Zukunft
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Gestalten mit Farbe und Restauration

Gesünder
     Wohnen
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Über 50 Nuancen
In vielen Wohlfühlfarben

Wir beraten Sie gern!

3021 Pressbaum, Hauptstraße 39
T +43 2233 55271, M +43 664 120 26 24

office@farbwerkstattwest.at
www.farbwerkstattwest.at 
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LAGERWARE

außer Traktoren & Roboter

www.passecker.a t

3021 Pressbaum, Hauptstraße 50
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Tullnerbacherin holt Silber
Seit mittlerweile mehr als 11 Jahren trainiert die Tullnerbacherin Nina Schmiedl mehrmals wöchentlich im 
Verein Jiu Jitsu Goshindo Pressbaum unter der Leitung von Robert und Anja Horak und ihrem Trainerteam. 
Der Verein führte schon mehrfach Welt- und Europameister zu ihren Erfolgen. Auf deren Spuren ist Nina nun 
gemeinsam mit ihrem Duo-Partner Jan Uetz aus Pressbaum. Bei den internationalen German Open Meister-
schaften erreichten sie Anfang Oktober in Hanau die Silbermedaille in der Klasse U18 Mixed. Jan durfte sich 
sogar über zwei Stockerlplätze freuen. Mit Lukas Schopper erkämpfte er sich die U18 Men Bronzemedaille. 
Insgesamt sicherte sich Österreich 19 Medaillen, davon 3 Mal Gold, 4 Mal Silber und 12 Mal Bronze

Es ist schön, dass die Haupt-
motivation für Nina für das 
sicher oft anstrengende Trai-
ning trotz der Erfolge immer 
noch die Freude am Sport 
und am gemeinsamen Erleb-
nis bleibt! 

Wir halten den jungen Sport-
lerInnen die Daumen für die 
kommenden Wettkämpfe. 
Ende Oktober geht es nach 
Kreata zu den Europameis-
terschaften. 
Alles Gute und herzliche 
Gratulation!
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Die Sommerangebote der Sportunion Tullnerbach boten vielen jungen TeilnehmerInnen aktive und abwechs-
lungsreiche Ferientage. Nach der Volleyballwoche zu Ferienbeginn verbrachten die Kinder des Ferienlagers  
mit ihren BetreuerInnen eine tolle Woche am Rannahof in St. Oswald bei Freistadt. Lagerfeuer, Fackelwan-
derung, Nachtgeländespiele, Baden im „Colasee“ - einem Waldviertler Teich - Ghostbusters, T-Shirts bema-
len, Tanzstunde, Hugalele, Dialog im Dunkeln, ... bei dem vielfältigen Programm hatten alle großen Spaß. 
Wer für die nächsten Ferien bereits vorplanen möchte: Auch 2020 fahren wir wieder in der dritten Ferien- 
woche auf Sommerlager: 19. - 25. Juli 2020.
An der Sommerturnwoche im August nahmen heu-
er ca. 60 Kinder teil - schön, dass der Sport auch im 
Sommer für Kinder und Jugendliche eine sinnvolle 
und gerne angenommene Freizeitbeschäftigung, ist.

Großes Interesse gibt es auch während des Jah-
res am Angebot der Sportunion Tullnerbach. Anfang 
September starteten wir mit dem Herbstprogramm. 
Neben den „Klassikern“ gab es auch heuer wieder 
einige Neuerungen. Freunde der sanften, aber sehr 
wirkungsvollen Körperarbeit finden mit Feldenkrais 
am Dienstag um 19:30 bis 20:30 Uhr mit Sandra Kytir 
tolle Trainingsmöglichkeiten. Über das extrem große Interesse bei der Sport-Aktrobatik am Freitag, 17:30 
bis 19:30 Uhr, waren wir selbst überrascht und sehr erfreut. Ca. 30 junge SportlerInnen arbeiten nun nun 
gemeinsam mit Trainer Johnny an den artistisch-aktrobatischen Übungen und Choreografien. 
Besonders freuen wir uns auch über die sportlichen Entwicklung unserer Volleyball-Nachwuchsgruppen. 
„Es ist wirklich toll, mit euch zu trainineren, da geht schon echt viel weiter!“ sagte neulich Trainer Wolfgang.

Sportlich - sportlich!

3013 Tullnerbach-Pressbaum
Hauptstraße 35

ab €  29.999,-

DER NEUE CORSA-E 
VOLL ELEKTRISCH
         STARK WIE IMMER
Reichweite bis 330 km. Ladedauer (80%) 30 Min.

Koefler_e-Corsa_90x130_Tullnerbacher.indd   1 19.08.19   17:03

www.notruft elefon.at

Notruft elefon
Für Ihre Sicherheit.
Rund um die Uhr.

Informationen und Bestellungen
unter der Gratis Hotline 0800 800 408

Nicht nur in den eigenen vier Wänden, auch unterwegs, 
bietet das neue Notruft elefon mobile Sicherheit. 
Die Hilfswerk Notrufzentrale ist an sieben Tagen die 
Woche rund um die Uhr erreichbar und vermittelt 
auf Knopfdruck rasch und gezielt Hilfe. 
Ein Druck auf den Sender genügt. 
Der Anschluss ist ohne Festnetz-
telefon möglich.

JETZT

AUCH MOBIL.

Nehmen Sie Ihr

Notruft telefon

überallhin 

mit!

www.tullnerbach.sportunion.at



Hallo und Servus! 

Die Blätter werden bunt 

und fallen allmählich von 

den Bäumen. Während 

wir die bunte Jahreszeit 

mit einer guten Stein-

pilzsuppe genießen können, suchen einige In-

sekten einen warmen Platz zum Überwintern. 

Vielleicht möchtest du ihnen ja beim Überwin-

tern helfen und ihnen ein kleines Nützlings-

hotel bauen, welches sie auch zum Nisten im 

Frühling nutzen können? Und für im Haus ha-

ben wir einen Buchtipp für dich, mit dem du in 

die Welt der Wikinger eintauchen kannst. 

Viel Spaß!                euer 4kids-Redaktionsteam

Naturnfo: Steinpilze

Steinpilze sind Pilze, die du auch bei uns im Wald sammeln kannst. 

Sie sind essbar und der Name kommt davon, dass ihr Fleisch (das 

heißt nur so, Pilze sind natürlich vegetarisch) fester ist als bei den 

meisten anderen Pilzen. 

Wie viele Schwammerl gehen auch Steinpilze eine Symbiose (Zu-

sammenleben, das beiden Partnern Vorteile bringt) mit Bäumen 

ein. Über der Erde sieht man nur den Fruchtkörper der Pilze, doch 

unterirdisch durchspinnt ein feines Netz von sogenanntem My-

zel das Erdreich. Diese umschließen die Wurzeln der Bäume und 

liefern Wasser und Nährstoffe und bekommen dafür den von den 

Bäumen gebildeten Zucker. 

Steinpilze findet man oft in der Nähe von Buchen, Eichen oder 

auch anderen Bäumen. Gerne stehen sie auch bei Fichten, wenn 

diese nicht zu dicht stehen, da sie zwar den Schatten der Nadel-

bäume schätzen, es aber nicht zu dunkel wollen. 

Aus Steinpilzen kann man sehr leckere Speisen wie Steinpilz-

risotto, Steinpilzgulasch, Steinpilzsoße, Erdäpfelcremesuppe mit 

Steinpilzen oder auch gebackene Steinpilze, machen.

Guten Appetit! 

Tierinfo: Kleine Krabbler – Wie Insekten überwintern
Nicht alle Insekten überleben die Kälte im Winter. Manche haben aber ganz raffinierte Methoden, zu überwintern. Mücken haben eine Art Frostschutzmit-tel. Dieses verhindert, dass ihre Zellen zerstört werden. Auch Larven können in den Eiern bei bis zu minus 30 Grad Celsius problemlos überwintern.Die Arbeiterinnen der Honigbienen sind für das „Hei-zen“ zuständig. Die Bienen bilden eine Wintertraube mit der Königin in der Mitte. Durch Muskelzittern hei-zen sie die Mitte auf mindestens 25 Grad Celsius auf. So können sie auch Minustemperaturen überstehen. 

Während viele Schmetterlingsarten den Winter nicht überleben, hängt sich der Zitronenfalten ungeschützt an einen Ast. Auch er hat in seinem Körper eine Art Frostschutzmittel, das ihn vor der Kälte schützt. Marienkäfer, Florliegen und manche Schmetterlingsar-ten wie Kleiner Fuchs oder Tagpfauenauge verbringen den Winter eingeschlichen in frostfreien Kellern oder Dachböden.

Quiz
Du hast alles gut gelesen? Überprüfe es in diesem 
kurzen Quiz! Die Antworten stehen auf Seite 30.

1) Wie überleben Mücken den Winter? 
2) Auf wie viel Grad „heizen“ die Honigbienen die 
Mitte der Wintertraube auf? 
3) Wer befindet sich in der Mitte der Wintertraube 
der Honigbienen?
4) Welche Insekten überwintern in frostfreien Kel-
lern oder Dachböden?  
5) Sind Steinpilze essbar?
6) Was gehen Steinpilze mit Bäumen ein und was 
bekommen sie davon? 
7) Bei welchen Nadelbäumen findet man Steinpilze 
oft?
Viel Erfolg wünschen dir Volker und Tulli

Linktipp: Ecosia Logo einfügen
Du möchtest etwas für unsere Umwelt tun, hast aber nicht viel Zeit und Ressour-cen viel zu tun? 
Kein Problem: Ecosia ist eine einfache Möglichkeit, wie du der Erde etwas Gutes tun kannst. Ecosia ist eine Suchmaschine, wie Google. Allerdings pflanzt Ecosia mit den Einnahmen von Suchanzeigen Bäume, überall dort, wo sie benötigt wer-den. Etwa je 45 Suchanfragenen wird ein Baum gepflanzt, insgesamt wurden über  70.000.000 Bäume gepflanzt und über 9.000.000 Euro dafür investiert. 

https://info.ecosia.org



Basteltipp: Nützlingshotel
Ein Insekten- oder Nützlingshotel hilft zahlreichen Insekten beim 
Nisten oder Überwintern. Gerade jetzt im Herbst kann man per-
fekt Materialien für ein Insektenhotel sammeln. Gut eignet sich 
Stroh, Pflanzenstängel, Bambusstängel, Schilfröhrchen, Baum-
scheiben mit Bohrlöchern oder dünne Äste. Je nach Nützling 
werden verschiedene Materialen gern besiedelt oder zum Nisten 
benutzt. Wichtig beim Bauen eines Nützlinghotels ist, dass das 
Material trocken ist, da es sonst dazu neigt zu schimmeln. Wei-
ters sollten möglichst keine Späne oder Splitter von z.B. Schilf-
rohren weghängen, damit sich die Tierchen nicht verletzen. 
Fülle einen Holzkasten oder auch eine Metalldose mit den ver-
schiedenen Materialien. Montiere die Nützlingshotels so, dass es 
nicht hineinregnet!

Buchtipp: Für dich gelesen von Kristina

Viking Warriors - der Speer 
der Götter
Viggo geht zur Schule, betreibt in seiner Freizeit Kampfsport und lebt ein gewöhnliches Leben im 21. Jahrhundert. Doch eines Tages taucht bei seinen Pflegeeltern ein Fremder auf, der behauptet Viggos echte Eltern zu kennen. Durch einen Trick entführt der Fremde, der sich als der nordische Gott Loki entpuppt, Viggo in die Zeit der Wikinger, wo Viggo seiner Bestim-mung nachgehen muss und Ragnarök, das Schicksal der Götter, aufhalten muss. 
Doch nicht alle heißen ihn in der alten Zeit willkommen und der Junge muss sich erst bewähren, um seiner Aufgabe nachkommen zu können…

Was ist Demokratie?
Das Wort Demokratie kommt aus dem Griechischen und bedeutet 
„Herrschaft des Volkes“. Demokratie ist eine Regierungsform. Auch in 
Österreich haben wir eine Demokratie. In einer Demokratie gibt es kei-
ne Alleinherrschaft durch zum Beispiel Könige. Es gibt die sogenannte 
Gewaltenteilung. Die drei „Gewalten“, Parlament (macht die Gesetze), 
Regierung (führt die Gesetze aus) und Richter (kontrolliert die Einhal-
tung der Gesetze), kontrollieren sich stets gegenseitig und passen auf, 
dass keine von ihnen zu mächtig wird. In einer Demokratie sind Wah-
len ganz wichtig. Sowohl auf Staatsebene als auch auf Gemeindeebene 
werden Politiker gewählt, die die Interessen der Bevölkerung vertreten. 
Diese Wahlen sind natürlich geheim und frei. In einer Demokratie wird 
darauf geachtet, dass die Rechte der Menschen eingehalten werden. Ab 
16 Jahren darf man wählen gehen. Dennoch ist Demokratie auch eine 
Idee, wie man miteinander umgehen soll und wird auch von Kindern 
ausgelebt: zum Beispiel wird in der Schule der/die Klassensprecher/in 
oder ein/e Schülervertreter/in gewählt, der/die die Interessen der ande-
ren Kinder vertritt. 

Save the date:Irenentaler Advent
22.12.2019

16:00 UhrPfarre Maria Schnee
Krippenspiel, Punsch und Kekse

Linktipp: Ecosia Logo einfügen
Du möchtest etwas für unsere Umwelt tun, hast aber nicht viel Zeit und Ressour-cen viel zu tun? 
Kein Problem: Ecosia ist eine einfache Möglichkeit, wie du der Erde etwas Gutes tun kannst. Ecosia ist eine Suchmaschine, wie Google. Allerdings pflanzt Ecosia mit den Einnahmen von Suchanzeigen Bäume, überall dort, wo sie benötigt wer-den. Etwa je 45 Suchanfragenen wird ein Baum gepflanzt, insgesamt wurden über  70.000.000 Bäume gepflanzt und über 9.000.000 Euro dafür investiert. 

https://info.ecosia.org
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Dort, wo noch vor einigen Jahren das Gasthaus zur 
Post mit dem legendären Schödl-Stadl gestanden 
hatte, nähern sich nun die Bauvorhaben ihrem Ende 
zu. Mitte Oktober schon sollen die ersten neuen Be-
wohnerInnen in die fertig gestellten Wohnungen ein-
ziehen.
Auch, wenn wir der Tatsache, dass die Verstädte-
rung in Tullnerbach in den letzten Jahren rasant zu-
genommen hatte, durchaus kritisch gegenüber ste-
hen, möchten wir unsere neuen Mitbürgerinnen und 
Mitbürger herzlich in unserem 
schönen Tullnerbach willkom-
men heißen! 

Schön, dass ihr Tullnerbach 
ebenfalls lebens- und lie-
benswert findet! 
Wir freuen uns darauf, Sie 
und euch zum Beispiel bei 
einer der nächsten Veranstal-
tungen kennen zu lernen! Als 
neue Kindergarten-Eltern, als 
Nachbarn, als SchülerInnen, 
als Mit-SportlerInnen, als In-
teressierte in den Vereinen, 
als Mit-Christen in den Kir-
chengemeinden oder auch 
einfach als Spaziergänger 
rund um den Wienerwaldsee.

Willkommen in Ihrem und  
eurem neuen Zuhause!

Neue BürgerInnen in Untertullnerbach

ZAPPE Pflasterungen Ges.m.b.H, 3013 Pressbaum, Wilhelm-Kress-Gasse 25, Tel. 02233/57917

Natur- und Betonsteinpflaster machen lange Freude
 mehr Sauberkeit im Haus
 belastbar

 rutschfest
 individuell

Planung 
Errichtung 
Sanierung

www.zappe.at
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Kindergarten neu
Die Spatenstichfeier für den neuen Kindergarten und 
die Gemeindewohnungen hat am 30.9.2019 stattge-
funden, der Bau ist im Gange.
Vor kurzem fand ein informativer Elternabend im 
derzeitigen Kindergarten statt, an dem auch Bürger-
meister Novomestsky teilnahm. Er berichtete vom 
vorgesehenen Bauzeitplan mit Baubeginn Oktober, 
Kellerfertigstellung im Winter, komplett bezugsfertig 
im September 2020.
Er versicherte auf die Frage einer Mutter, dass es ab 
Betrieb des Kindergartens im September 2020 kei-
nen Baulärm mehr geben werde und maximal „noch 
der Maler oder Fliesenleger in den Wohnungen Aus-
besserungen durchführen“ werde.
Seine Antwort auf die Frage nach der Größe der Frei-
fläche für den Kindergarten, „1200m2 Freifläche“ - 
wie denn das möglich sein könne bei einer GESAMT-
FLÄCHE VON 1276m2, auf dem noch das Gebäude 
selber gebaut werden müsse: das sei ihrer Fantasie 
überlassen.
Parkplätze werde es auch ausreichend geben: sechs 
vor dem Kindergarten und 20 in der Parkgarage: 
dass die 20 Parkplätze in der Parkgarage für die 10 

Gemeindewohnungen (in der Gemeindeverordnung 
sind zwei Parkplätze pro Wohneinheit vorgesehen!) 
geplant sind, wurde anscheinend vergessen zu er-
wähnen. Sollte wirklich kein Parkplatz frei sein, solle 
„man sich eben auf den Billa Parkplatz stellen und 
vorher einkaufen gehen“, so der Bürgermeister.

Ein Zebrastreifen sei nicht vorgesehen, da schon ei-
ner in ca. 80 Meter Entfernung bestünde. 

Die derzeitige Kleinkindgruppe der Aktiven Kinder-
insel soll ab September 2020 im ersten Stock des 
derzeitigen Kindergartens in der Forsthausstraße 
untergebracht werden, im Gegenzug eine Kindergar-
tengruppe vom obigen Kindergarten an den neuen 
Standort an der Hauptstraße hinunter übersiedeln.

Wir werden Ihnen weiter berichten!

für Sie n
achgefrag

t

Mag. H. Griessler KG
Hauptstraße 1
3021 Pressbaum

Tel.: 02233 524 37-0
Fax: 02233 524 37-4
Mail: info@apotheke-pressbaum.at
Web: www.apotheke-pressbaum.at

Homöopathie
Reisemedizin

Wasseranalyse
Naturkosmetik
Schüssler Salze

Milchpumpenverleih
� ermalwasserkosmetik

Pferdep� ege & Tierarzneimittel

MO-FR: 8:00 - 18:00  |  SA: 8:00 - 12:30

PRESSBAUM
ZUR HEILIGEN DREIFALTIGKEIT
APOTHEKE      DROGERIE
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Kostenlose Beratung vor Ort
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Abfallsammelzentrum
Vielleicht haben Sie es schon bemerkt: der Bau des 
Abfallsammelzentrums hat noch nicht, wie schon 
mehrmals angekündigt, begonnen. 
Wie bekannt wurde, gibt es ein Gutachten des GVA 
(Gemeindeverband für Abfallbeseitigung), in dem 
deutlich höhere Kosten durch den weichen Unter-
grund des Grundstückes veranschlagt werden, wes-
halb für den GVA ein Bauvorhaben an diesem Stand-
ort nicht rentabel schien.
Der Bürgermeister von Pressbaum ließ ein Gegen-
gutachten erstellen, welches dasselbe Ergebnis er-
brachte. Die Kostenschätzung für die Bodenbefesti-
gung beläuft sich auf € 189.000.

Nachdem die BürgermeisterInnen von Pressbaum, 
Wolfsgraben und Tullnerbach das Müllsammelzent-
rum unbedingt im Naherholungsgebiet Wienerwald-
see bauen wollen, einigten sich die regierenden 
Koalitionen nun darauf (wir stimmten dem natürlich 
NICHT zu), die anfallenden Kosten zwischen den 
drei Gemeinden aufzuteilen: 
Pressbaum als Eigentümer übernimmt € 100.000, 
Tullnerbach übernimmt als Pächter € 20.000 und 
Wolfsgraben € 10.000, ebenfalls als Pächter (!).

Sollte die erforderliche Summe die € 130.000 über-
steigen, wird der Differenzbetrag vom GVA übernom-
men - und in Folge von den Bürgern durch erhöhte 
Beiträge.

Wir halten Sie auf dem Laufenden, wenn es neue 
Entwicklungen gibt!

für Sie n
achgefrag

t
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Gelebte Demokratie - Bürgerumfrage
Wie Sie schon den Ausführungen auf Seite 2 
entnehmen konnten, ist es der neuen Tullnerba-
cher Volkspartei ein Anliegen, Ihre Stimme nicht 
nur einmal in 5 Jahren bei der Wahl, sondern 
regelmäßig und zu aktuellen Gemeindethemen 
zu hören!

Wir möchten wissen, was Sie denken! Was ist 
Ihre Meinung! Damit wir Ihre Interessen in der 
täglichen Gemeindearbeit noch besser einbrin-
gen und vertreten können!

Die Umfrage wurde im Rahmen einer Presse-
konferenz präsentiert.

Ort: Wienerwaldhof Rieger

Zeit: 11.10.2019, 10:00 Uhr

Teilnehmer: Meinungsforscher Thomas  
Huber (Institut SBÖR), Christian Schwarz, Birgit 
Schmiedl, Walter Plachy, Medienvertreterinnen

Grund: Information über direkte Demokratie in 
Tullnerbach

Fazit: Reges Interesse und Zustimmung seitens 
der Medienvertreterinnen

Die Umfrage kann anonym ausgefüllt werden!

Wir bringen den Umfragebogen zu Ihnen und 
holen ihn auch gerne wieder ab. 

Wir fühlen uns auf unserem Weg bestätigt und 
sind schon sehr auf Ihre Antworten gespannt! 
Die Ergebnisse werden selbstverständlich im 
nächsten Tullnerbacher veröffentlicht.

Nutzen Sie Ihre Chance und teilen Sie uns Ihre Mei-
nungen, Stimmungen und Anliegen mit!
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Liebe Tullnerbacherinnen!
Liebe Tullnerbacher!

Die neue Tullnerbacher Volkspartei geht zukünftig neue politische Wege. Es soll nicht mehr hinter verschlossenen Türen über Gemeindeprojekte entschieden werden. Vielmehr möchten wir die Bevölkerung in stärkerem Maße als bisher in die Entscheidungs�ndung einbinden. Wir beginnen mit dieser schriftlichen Umfrage, um auf Ihre Anliegen noch besser eingehen zu können und bedanken uns im Voraus für die Beantwortung der Fragen auf der Rückseite.

Als „Dankeschön“ für Ihre Teilnahme an dieser Umfrage können Sie an einem Preisausschreiben teilnehmen. Für den ersten Preis werden Sie mit Wein aufgewogen. Beim zweiten Preis werden Sie mit einer Sänfte durch Tullnerbach getragen oder – je nach Wunsch - mit einem Oldtimer durch den Wienerwald gefahren. Der dritte Preis ist ein Abendessen zu zweit in einem Tullnerbacher Hotel. Um am Preisausschreiben teilnehmen zu können, geben Sie uns bitte Ihre Daten bekannt: 

Ihre Daten dienen nur zur Preisverleihung und werden danach sofort gelöscht. Selbstverständlich haben Sie auch die Möglichkeit, anonym an dieser Umfrage teilzunehmen. 
Die Umfrage wird von Ihnen wieder abgeholt, oder Sie schicken die Studie mit beiliegen-dem Kuvert an die neue Tullnerbacher Volkspartei. 

Herzlichen Dank!

Ihre neue Tullnerbacher Volkspartei
Christian Schwarz

Teilen Sie uns Ihre Meinung auf der Rückseite mit.

Name:
Adresse und/oder E-Mail-Adresse:

d i e  n e u e
t u l l n e r b a c h e r

v o l k s p a r t e i

wir
für euch
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– Wiener Küche & Hausmannskost
– Hausgemachte Konditorwaren
– Torten für alle Anlässe
– Gemütliche Gästezimmer
– Küche von 11 bis 22 Uhr
– Mittwoch Ruhetag

Inh. Waltraud Hoyer
3013 Tullnerbach
Hauptstraße 46

Tel. 02233/52355
Fax 02233/55970

info@hotel-stockinger.at
www.hotel-stockinger.at

Ihr zuverlässiger Partner für 
Gastronomie und Partys
• alle Getränke aus einer Hand
• regelmäßig attraktive Angebote
• kompetenter Gastronomieservice
• flexible Betreuung
• Verleih von Tischen & Bänken
• Kühltruhen, -schränke
• Zapfanlagen für Bier
• Gläser, etc.

   wienerwaldhof – das grüne liegt so nah!

hotel wienerwaldhof . franz rieger gmbh
strohzogl 67, irenental . a-3011 tullnerbach . telefon +43 (0)2233 53 107

info@wienerwaldhof.at . www.wienerwaldhof.at

facebook.com/wienerwaldhof.rieger

 seminare bis zu ca. 120 personen
 feste feiern – übernachten & heiraten im grünen 
 traditionelle küche mit regionalen schmankerln
 wohlfühlbereich mit sauna & hallenbad
 weinkeller

RENAULT JURICA
Inh. Karl Zirngast

Hauptstraße 12, 3011 U-Tullnerbach
02233/528 92 . jurica@partner.renault.at

Neu u. Gebrauchtwagen, Renault-Fachwerkstätte, Havariedienst aller Marken
KFZ-Überprüfung, Klimaservice, Reifen, Achsvermessung, Abschleppdienst
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Bei strahlend sonnigem Wetter fand heuer am 
22.09.2019 unser traditionelles Erntedankfest im 
Irenental statt. 
Nach der Segnung der Erntekrone durch Pfarrer Dr. 
Marcus König zogen wir gemeinsam vom Feuer-
wehrhaus durch den Ort zum Bauernhof Schrefel, wo 
die Feldmesse gefeiert wurde.
Im Anschluss spielte die Blasmusik Tullnerbach zum 
Frühschoppen auf.
Die rund 500 Gäste wurden von den Irenentaler Bäu-
erinnen und Bauern mit Mostbraten, Lammbratwurst, 

Ofenerdäpfel, Irenentaler BIO Zwickl Bier sowie her-
bem und süßem Most bestens versorgt.
Auch die rund 50 selbst gemachten Mehlspeisen - 
nicht zu vergessen der warme Milchrahmstrudl mit 
Vanillesoße - fanden bei den Besuchern hohen An-
klang.

Für unsere kleinen Gäste gab es eine Strohhüpfburg 
und eine Bastelstation. 
 
Das Erntedankfest ist zu einem beliebten und wich-
tigen Teil unsres Dorfleben geworden, daher möch-
ten wir uns auch herzlich bei allen freiwilligen Helfern 
bedanken, die uns unterstützen, ob beim Büscherl 
binden oder mit einer Tortenspende 
Ohne den Beitrag jedes Einzelnen könnten wir die-
ses Brauchtum nicht so erhalten bzw. leben und es 
unseren Kinder weitergeben.
 
In diesen Sinne: Nach dem Erntedankfest ist vor dem 
Erntedankfest, und wir freuen uns schon wieder auf 
das nächste Jahr mit hoffentlich genauso schönem 
Herbstwetter am 27. September 2020.
 

Ihre Irenentaler Bäuerinnen  
und Bauern

Erntedankfest 2019
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Raus auf die Pisten, rein in den Schnee!

1010 Wien, Georg Coch Platz 3/6

T:  +43/1/512 27 57
F:  +43/1/512 27 57-58
M: office@ra-kerschbaumer.at 
www.ra-kerschbaumer.at

Mag. Johannes Kerschbaumer
Rechtsanwalt

Sprechstelle in 3011 Tullnerbach/Irenental, Klosterstrasse 1E

Kommen Sie mit zum Ausflug der neuen Tullnerba-
cher Volkspartei für alle Skifahrer, Snowboardfahrer, 
Schneewanderer und auch (nur) Hüttenbesucher!

Einige können sich vielleicht noch daran erinnern: vor 
etlichen Jahren wurde einst der Tullnerbacher Schi-
meister auf den Hängen der Brentenmais gekürt. 
Wir wollen diese Tradition wieder aufleben lassen 
und laden Sie ein, zu den Tullnerbacher Schimeis-
terschaften am Stuhleck mitzufahren. Entweder als 
„RennfahrerIn“ oder auch einfach nur, um Schnee, 
Berglandschaft und Gemeinschaft zu genießen.

Programm 14.12.2019
7.30 Uhr: Abfahrt in Tullnerbach

9.30 Uhr: Ankunft Stuhleck, Ausgabe der Liftkarten 
und der Startnummern, anschließend freies Fahren

12.45 Uhr: Treffpunkt beim Start

13.00 Uhr: Start der Tullnerbacher Skimeisterschaf-
ten, anschließend wieder freies Fahren

16.00 Uhr Eintreffen Bergrestaurant W 11 zum ge-
meinsamen Abendessen

17.30 Uhr: Siegerehrung Tullnerbacher Skimeister/in 
in verschiedenen Klassen

18.00 Uhr: Besuch des höchstgelegenen Christkindl-
markts der Steiermark direkt beim Bergrestaurant, 
der Markt ist ab 14:00 Uhr geöffnet und kann gerne 
schon früher besucht werden.

19.00 Uhr: Beleuchtete Nachtabfahrt ins Tal 

19.30 Uhr: Abfahrt Stuhleck nach Tullnberbach

Kostenbeitrag 

Darin beinhaltet sind Busfahrt, Lunchpacket, Liftkar-
te, Teilnahme an der Skimeisterschaft, Abendessen 
mit Getränk.

Erwachsene € 60,- 
Jugendliche / Studenten € 50,- 
Kinder 6 – 14 Jahre € 30,- 
Kinder unter 6 Jahren gratis 
Alle nicht Skifahrer (Berg und Talfahrt) € 40,-

Es besteht die Möglichkeit, sich vor Ort eine Schi- 
oder Snowboard-Ausrüstung auszuborgen!

Fragen und Anmeldung
Bitte melden Sie sich bis Sonntag, den 8. Dezember 
bei Birgit Schmiedl unter 0664/3850131 oder gerne 
auch per E-Mail (birgit.m.schmiedl@gmail.com) an.

Wir freuen uns auf viele SportlerInnen, Schneegenie-
ßerInnen, Bergfexe und Schihaserln!

Ihre neue Tullnerbacher  
Volkspartei
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Tullnerbacher
Skimeisterschaften

14.12.2019
Stuhleck

Anmeldung: 0664/3850131



28 | der Tullnerbacher

Auch wenn die Ausbeute vielleicht nicht so fulminant 
ausfällt wie im vergangenen Jahr: Den einen oder 
anderen Steinpilz finden Schwammerlsucher auch 
heuer sicher wieder in den Wäldern rund um Tull-
nerbach. Inspiriert vom Feuerwehr-Punsch, bei dem 
im letzten Jahr eine herrliche Kartoffelsuppe serviert 
wurde, hat Hobbykoch Peter Reckzügel das Rezept 
einer Kartoffelcremesuppe mit Steinpilzen für Sie 
ausprobiert. 

Für vier Portionen benötigen Sie:
•	 6 große Kartoffeln, 3 Karotten, 1 Zwiebel
•	 60 gr. Speck, Steinpilze 
•	 Öl, Salz, Gewürze (z.B. Pfeffer, Kümmel, Petersil)
•	 1 Liter Wasser

Zwiebeln und Karotten in Öl angerösten. Aufgießen, 
Erdäpfel dazu geben und weich kochen. Mit dem 
Pürrierstab die Suppe sämig rühren. Speck und Pilze 
klein würfeln, gemeinsam anrösten und zum Weiter-
köcheln der Suppe zufügen. Nach Bedarf salzen und 
eventuell mit Pfeffer, Kümmel und Petersil würzen.

Als Hauptspeise empfiehlt Peter Reckzügel einen 
Schweinsbraten vom Turok-Schwein (oder Wild-
schwein aus dem Wienerwald) mit Steinpilzsoße und 
Semmelknödel.
Das Besondere am Schweinebraten ist, dass er ca. 

9 bis10 Stunden im Backrohr brät: Die ersten 4 Stun-
den bei 100 Grad, dann 4 Stunden bei 130 Grad und 
erst gegen Ende für 1 bis 2 Stunden für 170 bis 180 
Grad das Finale mit mehrmaligem Aufgießen.
Für die Steinpilzsoße benötigen Sie:
•	 1 Zwiebel, 1 kg frische Steinpilze, etwas Butter/Öl
•	 1/4 l Weißwein, 400 ml Schlagobers
•	 Salz, Pfeffer, ein kleiner Bund frischer Thymian

Zwiebel und Pilze in Öl oder Butter anrösten, mit 
Weißwein ablöschen, das Schlagobers einrühren 
und nach Geschmack würzen. Den Thymian dazu 
entweder von den Stielen abziehen und kleingehackt 
einrühren oder als ganzer Bund mitköcheln und vor 
dem Servieren entfernen.

Wie in den letzten zwei Jahren wird es wieder am 
Samstag, dem 16. November 2019 ab 16.00 Uhr 
einen Feuerwehr-Punsch bei der FF Irenental ge-
ben. Aus diesem Anlass wird unter anderem die Kar-
toffelcremesuppe zu genießen sein, auch Blunzen-
gröstl und Käsespätzle werden wieder aufgetischt.

regional - saisonal

 FLEISCH – WURST – IMBISS 

3013 Tullnerbach, Hauptstraße 31
Tel. 02233/52440, Fax 02233/52440 DW 4, E-Mail: stroebel.fleisch-wurst@aon.at

www.ströbel.at
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Oktober 2019
03. Oktober Gasthaus Lindenhof
10. Oktober Antoni Stube
17. Oktober Gasthaus Brentenmais
24. Oktober Gasthaus Fink
31. Oktober Kaffee Zeitlos

November 2019
07. November Gasthaus Rieger Strohzogel 
                       Geburtstagsfeier
14. November Pizzeria Danjele
21. November Blitz Wirt Dürwiener Schenke
28. November Gasthaus Mayer

Dezember 2019
05. Dezember Hotel Rieger Weihnachtsfeier
12. Dezember Gasthaus Steinerhof
19. Dezember Gasthaus Lindenhof
26. Dezember Feiertag Stefanitag

Weitere INFO erhalten Sie von unserer Obfrau  
Vize-Bgm. Irene Wallner-Hofhansl
Tel. 0676 / 832 957 63, oder Mail: irene.wallner- 
hofhansl@vp-pressbaum.at

Seniorentreff Seniorenbund Pressbaum-Tullnerbach

Bei unseren Geburtstagsfeiern geht es immer sehr 
fröhlich zu. Am 5. September ließen wir die Sommer-
Jubilare hochleben und verbrachten eine schöne 
Zeit gemeinsam im Gasthaus Rieger am Strohzogl. 

www.hilfswerk.at/niederoesterreich

Hilfswerk 
Menüservice
PRAKTISCHER GEHT’S NICHT
Wir liefern Ihnen einmal pro Woche Ihre Mahlzeiten direkt 
ins Haus – tiefgekühlt und in österreichischer Top-Qualität. 

Angebot gültig für Neukunden. Es gelten die AGB der
Hilfswerk Niederösterreich Betriebs GmbH und der Family GmbH

T 02742/90 4 90

Testangebot für Neukunden
Wählen Sie aus sechs Hauptspeisen Ihre vier Favoriten 
zum Vorzugspreis von insgesamt nur 9,90 Euro. 

Zur Auswahl stehen: 
• Faschierter Braten mit Püree und Gemüse (A,C,G,L)
• Cremespinat mit Erdäpfelschmarren (A,G)
• Paniertes Hühnerbrustfi let mit Gemüsereis (A)
• Paniertes Alaska-Seelachsfi let mit Petersilerdäpfeln (A,D)
• Überbackene Schinkenfl eckerl (A,C,G,L)
•  Topfenpalatschinken mit Vanillesauce (A,C,G)

Hilfswerk 

4 Speisen

um nur 

€ 9,90!
Jetzt testen!
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für Ihr Wohlbefinden
OA Dr. Lukas Ameri
Facharzt Innere Medizin&Kardiologie
0650/979 84 24

Dr. Iris Kuchling
Praktische Ärztin, alle Kassen
02233/539 57

Mag. Nicole Springinklee
Pädagogin und Kinesiologin
0650/505 58 82

Mag. Petra Bockhorn-Nemeth
Psychotherapeutin in Ausb. u. Superv
0664/601 87 88 145

Dr. Christa Levin-Leitner
Kinder- u. Jugendheilkunde
02233/543 07

Sabine Stebegg
Dipl. Kinesiologin & Radionikerin, Yoga & 
Qi Gong     0676/728 21 89

Caroline Bowen
Physiotherapie
0650/944 95 55

Mag. Sonja Liegler
Beratung, Coaching, Sterbebegleitung
0650/34 11 600

Vera Steidl
Hebamme
0650/55 84 055

Mag. Stefan Burger
Tierarzt
02233/524 550

Mag. Francesca Mazzucco
Psychotherapeutin
0650/64 56 635

Ingrid Weilinger
Beratung, Coaching und Supervision
0660/211 12 18

Dr. Andrea Christoph-Gaugusch
Dipl. Shiatsu-Praktikerin
0664/230 84 98

Dr. Bruno Mostic
Zahnarzt
02233/528 35

Dr. Heidi Witte
Gynäkologische Ordination
0699/1130 23 48

Adelheid Czipin-Ruthner
Dipl. Physiotherapeutin, Craniosacrale 
Osteopathie      0676/355 70 54

OÄ Dr. Gabriele Müllner
Othopädie und orthopädische Chirurgie
0699/113 14 565

Sandra Wright
Physiotherapie
0699/197 50 12 2

Dr. Gustav Fischmeister
Kinder- u. Jugendheilkunde, Allgemein-
medizin,      0664/134 38 47

Linda Ndongala
Logopädie
02233/549 25

Maga Elzbieta Flachhuber
Diplomierte Phyisotherapeutin
0676/8796 15868

Dr. Anna Maria Riedl
Internistin
0664/24 31 330

Dipl.Tzt. Mag. Rainer Giebl
Tierarzt
02233/54690
Dr. Katharina Havranek, 
Allgemeinmedizin, Akupunktur, 
0681/ 8490 29 97
Helen Heinzl-Hackl
Dipl. Kinesiologie, Aromatherapie, 
Smovey-Coach     0676/776 55 85
Dr. Veronika Königswieser
Praktische Ärztin, Wahlarzt
Klosterstraße 44/1       01/367 45 70
Univ. Prof. Dr. Herwig Kollaritsch
Spezifische Prophylaxe und 
Tropenmedizin      02233/536 04

Servicenummern
NOTRUFNUMMERN
Feuerwehr 122
Einsatzleitstelle Purkersdorf 02233/62 122
Polizei 133
Inspektion Pressbaum 059 133 3232 100
Inspektion Purkersdorf 059 133 3233 100
Rettung 144
Ärzte-Notdienst 141
GEMEINDEAMT
Hauptstraße 47 02233/522 88 -0 (Fax: -20)
gemeinde@tullnerbach.gv.at www.tullnerbach.gv.at
Notruf Wassergebrechen  Hr. Berger: 0664/334 11 44

Kindergarten Tullnerbach 02233/532 88

SCHULEN
Volksschule Tullnerbach 02233/537 32
Wienerwaldgymnasium 02233/524 10
Norbertinum 02233/524 36
SONSTIGE
BH St. Pölten 02742/90250 -0
BH Purkersdorf 02231/621 01
EVN-Bezirksleitung Neulengbach, 
Störung

02772/548 86

Finanzamt für Purkersdorf 01/891 31 -0
Hilfswerk Wiental (Pressbaum) 02233/544 28
Bürgerservice des Landes 
Niederösterreich

0800/202 113

Apothekenruf (Bereitschaftsdienst) 1455
Apotheke Tullnerbach 02233/524 37
Landesklinikum Donauregion Tulln 02272/60 10
Landesklinikum St. Pölten 02742/30 00
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Antworten des Pinwand4Kids-Quiz von Seite 16:
1) Mücken haben eine Art Frostschutzmittel, das verhindert, 
dass hre Zellen zerstört werden   2) mind. 25 Grad Celsi-
us   3) die Königin   4) Marienkäfer, Florliegen und manche 
Schmetterlingsarten wie Kleiner Fuchs oder Tagpfauenauge    
5) Ja   6) eine Symbiose, sie bekommen Zucker   7) Fichten
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regelmäßige Termine
Mi, 15:30 Uhr, Pfarre Irenental:  
Jungschar im Pfarrhof

Do, ab 18:30 Uhr, GH Stockinger: 
Schachklubtreffen

So, 09:00 Uhr, Hl. Messe Maria im  
Wienerwald, Untertullnerbach

So, 10:45 Uhr Hl. Messe Maria Schnee, Irenental, 
davor um 10:15 Uhr Rosenkranzgebet

Die Senioren und Seniorinnen treffen sich jeden 3. 
Donnerstag im Monat um 16:00 Uhr im Pfarrhaus 
(Maria Schnee) zu einem gemütlichen Nachmittag.

Lackiererei - Karosserie - Service - Handel
Windschutzscheiben - Reifen - Batterien

bargeldloser Unfallservice

Wienerstraße 10
3004 Riederberg, Gemeinde Tullnerbach
Tel.: 02271/8201, Fax: 02271/8201-25
E-Mail: kfz.kaiblinger@aon.at



Wir sind für Sie da!
Das Team der Tullnerbacher Volkspartei 

in der Gemeinde für Sie aktiv
Christian Schwarz, GGR, Wasser, Kanal, Friedhof 
Betriebsleiter vorwiegend in Auto/Baubranche, derzeit Betriebsleiter eines  
Bauernhofes in Tullnerbach 
) 0664/200 94 44�	 7 chr.schwarz@a1.net

Erna Komoly, GR, Finanzen, öffentlicher Verkehr, Umwelt und Energie, Mobilität 
seit 1988 Geschäftsführerin des „Fernsehdoktor Schwarz“ 
) 0664/532 27 50	 7 erna.komoly@gmx.at

Franz Rieger, GR, Bauen, Ortsbild, Wohnhäuser 
Inhaber des Restaurants und Hotelbetriebes „Wienerwaldhof Rieger“ 
) 0664/142 67 37	 7 info@wienerwaldhof.at

Dr. Birgit Jandrasits, GR, Soziales, Familien, Generationen, Bildung und Sport 
Assistenzärztin zum Facharzt für Innere Medizin, Biobauernhof Passet,  
Green Care Tageswerkstätte für Menschen mit Behinderung 
) 0664/487 89 32	 7 birgit@biobauernhofpasset.at

Franz Kaiblinger, GR, Wirtschaft, Landwirtschaft, Tourismus, Kultur, Infrastruktur 
Inhaber der „KFZ Werkstatt Kaiblinger“ und eines Holzschlägerungsunternehmens 
) 02271/82 01	 7 kfz.kaiblinger@aon.at

Christian Umshaus, GR, Arbeitskreis MZA 
Mitarbeiter Hilfswerk Wiental 
) 0664/182 09 59	 7 christian.umshaus@kpr.at

Facharbeiter David Wittmann 
Ich lebe nunmehr seit 18 Jahren hier im Irenental, aufgewachsen bin ich auf dem all-
seits bekannten Bauernhof und Gasthaus Wienerwaldblick. Durch den engen Bezug 
zur Landwirtschaft war es naheliegend, dass ich den Facharbeiter für Landwirtschaft 
gemacht habe. Um meine beruflichen Möglichkeiten zu erweitern habe ich vor kur-
zem eine Maurerlehre begonnen.
Als gebürtiger Irenentaler und Bauer ist es mir wichtig Traditionen fortzusetzen und 
mich in der Gemeinschaft einzubringen. Deswegen bin ich Mitglied im Bauernbund 
und seit fast einem Jahr Obmann der Landjugend Irenental. Außerdem engagiere 

ich mich noch bei der Freiwilligen Feuerwehr Irenental.

Ich möchte mich auch gerne in der Politik einbringen, da meiner Meinung nach auch die Jugend Gehör in der 
Politik finden sollte. Viele Entscheidungen, die heute getroffen werden, sind Entscheidungen für die Zukunft, 
und die betrifft ja gerade uns. Deswegen ist eines meiner Ziele, Ohr und Sprachrohr für die Jugend zu sein 
und so bei der Lösungsfindung mitwirken zu können. 

Was meine Zukunft anbelangt hoffe ich, den Betrieb im Irenental weiterführen zu können und solange wie 
möglich tatkräftig für die Gemeinschaft hier im schönen Irenental meinen Beitrag leisten zu können.

Ihr David Wittmann

www.vptullnerbach.at

Kennen Sie ihn schon?
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